
画像 規格 6個 規格 6個 規格 6個 規格 8個 規格 8個

入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1

賞味期限 60日 賞味期限 95日 賞味期限 95日 賞味期限 95日 賞味期限 95日

参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 540円 参考上代 540円

規格 6個 規格 6個 規格 規格 規格

入数 12×1 入数 12×1 入数 入数 入数

賞味期限 90日 賞味期限 90日 賞味期限 賞味期限 賞味期限

参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 参考上代 参考上代

規格 規格 規格 規格 規格

入数 入数 入数 入数 入数

賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限 賞味期限

参考上代 参考上代 参考上代 参考上代 参考上代

規格 6個 規格 6個 規格 6個 規格 6個 規格 6個

入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1

賞味期限 95日 賞味期限 60日 賞味期限 90日 賞味期限 95日 賞味期限 95日

参考上代 350 参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 420円

規格 8個 規格 6個 規格 6個 規格 6個 規格 6個

入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1 入数 12×1

賞味期限 95日 賞味期限 60日 賞味期限 90日 賞味期限 95日 賞味期限 95日

参考上代 350 参考上代 430円 参考上代 420円 参考上代 420円 参考上代 420円

2025年1月以降

4904508012557 4904508016128 4904508016135 4904508016142 4904508016159

栗の刻み入り小豆粒あんをもっちり・しっとりとし
たどらやき生地で挟みました

自家炊き小豆餡を使ったきんつばに栗を入れ甘
さ控えめに仕上げました

栗の刻み入り白あんを黄身あんで包みしっとりと
蒸し上げました

薄皮まんじゅうの上に栗をのせしっとりと蒸し上
げました

黒糖まんじゅうの上に栗をのせしっとりと蒸し上
げました

白餡に桜葉を加えしっとりと焼き上げたどらやき
生地で挟みました

自家炊き小豆餡に桜葉の風味を加えた季節限
定のきんつばです

ピンク色が目をひく桜葉仕込みの季節限定のし
ぐれです

桜葉を使用し春の香りを加えた季節限定のまん
じゅうです

うぐいす粉を使用した春ならではのおまんじゅう
です。

匠　栗どら焼 匠栗入りきんつば 匠栗しぐれ 匠栗薄皮まんじゅう 匠栗黒糖まんじゅう

匠　桜どら焼 匠桜きんつば 匠桜しぐれ 匠桜まんじゅう 匠うぐいすまんじゅう

4904508012564 4904508016166 4904508016173 4904508016180 4904508016197

小豆粒あんをまろやかな黄身あんで包みしっと
りと蒸し上げました

抹茶を練りこんだ白餡を黄身餡で包みしっとりと
蒸し上げました

匠小倉しぐれ 匠抹茶しぐれ

4904508016104 4904508016111

4904508016029 4904508016036 4904508016043 4904508016074 4904508016081

小豆を柔らかくかつ腹割れを少なく炊きあげ甘さ
控えめに仕上げました

風味豊かな小豆粒あんを薄皮生地で包みしっと
りと蒸しあげました

沖縄黒糖入りの黒糖蜜を薄皮生地に練り込み
しっとりと蒸し上げました

風味豊かな小豆粒あんを生地で包みしっとりと
蒸しあげました

沖縄黒糖入りの黒糖蜜を薄皮の生地に練り込
み蒸し上げました

商品一覧　No.2

匠きんつば 匠薄皮まんじゅう 匠黒糖まんじゅう 薄皮まんじゅう 黒糖まんじゅう

桜シリーズ：1月～4月、栗シリーズ：9月～12月,芋しぐれ：9月～12月


